
FARINE
500 grammes

SEL
Une pincée

BEURRE
50 grammes

OEUFS
3

SUCRE
200 grammes

Temps de repos
1 heure

L'algorithme de la pâte à crêpe

Dis RUDI ! Les petits débrouillards CC-By-Sa 2023 

LAIT
1 litre



Mettre dans
Le saladier

Laisser reposer

Mélanger

Continuer 
jusqu’à ce que

La pâte est
homogène

Continuer 
jusqu’à ce que

Le temps
de repos

est écoulé

L'algorithme de la pâte à crêpe

Dis RUDI ! Les petits débrouillards CC-By-Sa 2023 



L'algorithme de la pâte à crêpe
Variable Condition

Boucle Instruction
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